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Praha, 15.11.2021 — Na trh oficialné vstupuje zcela nové nealkoholické ,pi“vO Slusné ¢islo. Unikatni technologie vyuZiva
vinarské kvasinky a ideové vznikla na Matfyzu ve spolupraci s Vyzkumnym ustavem pivovarskym a sladafskym. Vyrobu
zajistuje Pivovar Ferdinand z Bene$ova. Slu$né ¢islo ochutnate v provozovnach menz a bufettit UK — Culina Carolina.

Spojeni inovaci a nejlepsSich tradic ¢eského pivovarnictvi je pro napoje uvadéné na trh pod spolec¢nou znackou
,Pi“vO charakteristické. Plati to i pro nové nealkoholické ,pi“vO, které je mladSim sourozencem uz zavedeného
Péknyho ¢isla. Slusné ¢&islo ma unikatni chutové charakteristiky a technologie jeho vyroby byla od zakladu navrzena
Vyzkumnym Ustavem pivovarskym a sladafskym ve spolupraci s Matematicko-fyzikalni fakultou Univerzity Karlovy.
Pravé ta inspirovala zminénou fadu novych napojl. Slusné Eislo je proto od zakladu univerzitnim nealkoholickym pivem,
které obohati jak nabidku stravovacich zafizeni Univerzity Karlovy — Culina Carolina, tak pozdéji i béZnou distribuéni sit.

,Kolegové z Matfyzu prisli s touto iniciativou uz dfive a myslim, Ze podobné napady je potfeba podporovat. Osobné
oceriuji, Ze dalsi z rady napoju inspirovanych symbolikou Ludolfova &isla je od zakladu inovativni a nealkoholicky. Diky
tomu nejde o néjakou marketingovou ozdobu, ale o distojnou, vtipnou a originalni prezentaci celé Univerzity Karlovy,“
podtrhuje jeji rektor prof. Tomas Zima.

V obecném povédomi neni Matematicko-fyzikalni fakulta UK urcité zapsana jako instituce, ktera se vénuje vyvoji novych
napoju. Presto dlouhodobé spolupracuje s Vyzkumnym ustavem pivovarskym a sladafskym na novych technologiich
¢i exaktnich méfenich vlastnosti a kvality pivnich napoju. ,Vyvoj kazdé novinky je spojen s rizikem. Myslim si ale, Ze
pravé hledani novych cest, jak v teoretické, tak aplikacni oblasti je jednim z hlavnich Gkolt Univerzity Karlovy a jejich
fakult. Slusné cislo je natolik inovativni, Ze jeho receptura, vytvorena spolecné s Vyzkumnym ustavem pivovarskym a
sladarskym, je chrénéna Uradem primyslového viastnictvi,“ upozortiuje prodékan pro PRopagaci MFF UK doc. Martin
Vlach.

~Moc mé té€si, Ze mame dalsi ¢isla, ktera se pocitaji k ispésSnému transferu z Matfyzu. Samotného mé velmi zaujalo, Ze
prévni ochrana pivnich receptur je v Cesku tak podcefiovana, a pfitom miize velmi pomoci pfenosu i takto neobvyklych
a chutnych vysledkt univerzitniho vyzkumu do praxe,” sdéluje pfedseda spravni rady Charles University Innovations
Prague (CUIP) Mgr. Otomar Slama.

Hlavni inovaci je vyuZiti vinafskych kvasinek Saccharomyces cerevisiae. Na rozdil od béznych pivovarskych kment
nedokazou zkvasSovat maltézu, hlavni cukr pivovarské mladiny. Pfirozené tak vznika jen omezené mnozstvi alkoholu a
vysledny produkt proto neni tfeba pfiliS dale upravovat. Diky tomu je zachovana charakteristicka chut napoje, kterou
navic podtrhuje studené chmeleni. ,Myslim, Zze Slusné ¢islo a zejména technologie jeho vyroby je prikladem tspésného
fungovani tzv. partnerského fakultniho programu, jehoz prostfednictvim se realizuje spoluprace s externimi komerénimi
subjekty. Rychlost, s jakou se podafilo tplnou novinku dostat az do vyrobni praxe, je nepochybné srovnatelna s jakoukoli
soukromou firmou,“ podtrhuje doc. Vlach.

Naznaceny vyrobni proces ovSem neni tak pfimocary, jak by se mohlo zdat a je ovliviiovan fadou fyzikalnich a dalSich
parametrd, které bylo nutné teoreticky definovat a experimentalné potvrdit, pfipadné korigovat. Slusné €islo ma diky
tomu osvézujici chut, uSlechtilé chmelové aroma, stfedné silny fiz a Girou jiskrnou barvu. Celek doplfiuje studené
chmeleni odridami Kazbek a Mosaic, které dodavaji kofenénou viini s nadechem citrusu a tropického ovoce. Jedine¢né
vlastnosti dané inovativni technologii v8ak vyzaduji také poctivé zpracovani, v némz neni misto pro spéch nebo
nahrazky. Spodné kvasené nealkoholické pivo vyrabi s preciznosti, poctivosti a Uctou beneSovsky Pivovar Ferdinand.
~Pouzivame klasickou ¢eskou technologii a nejkvalitnéjsi suroviny, véetné viastniho humnového sladu. Mladinu vafime
dvourmutovym zplsobem, zakladame si na oddéleném spodnim kvaSeni a dokvaSovani v lezackém tanku. To vSechno
Jjsme zvladli i pfi pouZiti netradi¢nich vinarskych kvasinek, pfidanych ve fazi zrani pfimo do piva. Diky nim je Slusné ¢islo
celkové vyvazené a chutoveé sladéné bez dominantni chuti,“ vysvétluje jednatel Pivovaru Ferdinand Ing. Petr Dafilek.

Distribuce Slusného ¢&isla bude probihat v provozovnach univerzitniho stravovani Culina Carolina, kde je miZe ochutnat
i 8irSi vefejnost. ,Univerzita Karlova se letos zasazuje o mnoho zmén v ramci stravovani svych studentu. Nejen, Ze
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predstavuje novou znacku Culina Carolina, ktera reprezentuje zmény v ramci pristupu ke stravovani v menzach a
bufetech UK. Culina Carolina FOOD také zaradila Slusné ¢&islo do svych vlastnich produkti a obohacuje tak znacku
jidel, ktera jsou vyrabéna za prispéni univerzity ¢i na univerzitni padé. A jsem velmi hrdy, Ze dnes predstavujeme
nové nealkoholické pivo Slusné C&islo ve zcela nové rekonstruované menze Pravnicka,” t€Si se z uspéchu kvestor
Univerzity Karlovy JUDr. Tomas Horacek. ,Predpokladame, Ze nové univerzitni nealkoholické pivo budeme za néjaky
Cas distribuovat také v maloobchodni siti, primarné v pullitrovych lahvich, které jsou optimalni z hlediska koncové ceny
i zachovani viastnosti napoje,“ upresfiuje Ing. Darilek. AZ ochutnate, sami pochopite, Ze tradice a inovace nejsou
nepratelé, ale naopak spojenci. Tradi¢ni je totiz to, co bylo vzdy, nikoli to, co bylo v€era. Slusné ¢islo je toho nejlepSim
a dobre pitelnym dikazem.
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Univerzita Karlova

Univerzita Karlova byla zaloZzena v roce 1348 a patfi mezi nejstarSi svétové univerzity. V soucasnosti ma 17 fakult
(14 v Praze, 2 v Hradci Kralové a 1 v Plzni), 4 vysoko$kolské Ustavy, 5 dalSich pracovist pro vzdélavaci, védeckou,
vyzkumnou, vyvojovou a dalsi tvaréi ¢innost a pracovisté pro poskytovani informaénich sluzeb, 5 celouniverzitnich
ugelovych zafizeni a rektorat jako vykonné pracoviété Fizeni UK. Univerzita je nejvykonnéj§i védeckou instituci v CR,
jak ukazuje napf. hodnoceni védeckych vystupli Radou pro vyzkum, vyvoj a inovace. Podle mezinarodnich zebfickl
patfi mezi 1 % nejlepSich svétovych univerzit.

Univerzita ma pfes 12 000 zaméstnanc, z toho vice nez 4700 akademickych a védeckych pracovnik(. Na UK studuje
témeér 45 500 studentd, ktefi studuji ve vice nez 800 akreditovanych studijnich programech véetné 150 v cizim jazyce.
Univerzitu roéné absolvuje téméF 8000 studentl. Univerzita Karlova se téSi velkému zajmu zahrani¢nich studentd v
Skolami. Finanéni ohodnoceni absolventd UK na trhu prace patfi k nejvy$s§im. Od roku 2018 je ¢lenem prestizni
mezinarodni univerzitni aliance 4EU+.
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